
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Depuis plusieurs années , l’ensemble de mon 
vignoble est cultivé sans désherbant et les 
traitements sont raisonnés , afin  d’accroître la 
qualité des vins dans le respect de la nature. 
 
 
Rosé 
C’est un rosé sec et fruité avec une légère couleur 
saumonée. Il accompagnera les charcuteries, 
entrées, poissons et grillades. 
Température de service : 8-10 °C 
 
Tradition  
Ce vin, souple et fruité, accompagnera 
parfaitement les charcuteries, poissons, viandes 
blanches et fromages. 
Température de service: 14-16 °C 
 
Vieilles Vignes 
Ce sont des vignes qui ont une moyenne de 40 
ans : elles proviennent d’un terroir argilo-calcaire 
et sableux. Belle couleur rubis avec un nez 
intense de fruits rouges. La bouche est ample 
avec des tanins fondus. Ce vin est à servir avec 
des viandes rouges et blanches, et fromages. 
Température de service: 16 °C 
 
Cuvée Réserve 
Ce vin provient d’une seule parcelle de vieilles 
vignes de 60 ans, située sur les hauts de coteaux 
argilo-calcaire (les Hauts Froger) et élevé ensuite 
en fût de chêne. Celui-ci est charpenté avec une 
bonne persistance en bouche. Viandes rouges, 
gibiers et fromages se marieront parfaitement 
avec cette cuvée. 
Température de service: 16-18 °C  
 

Nos Tarifs TTC au  01/09/2010 

Tous nos vins possèdent l’AOC St Nicolas de Bourgueil 

     -La Bouteille 
 
2009 Tradition                                            : 4,70 euros 
2009 Vieilles Vignes (Lys de bronze)        : 5 euros 
2008 Cuvée Réserve                                   : 6,50 euros 
 
2009 Rosé (sous réserve de disponibilité)  : 4,40 euros 
  
     -Les Fontaines à vin (BIB) : 
 
Rouge 2009 : 10 litres                                   : 35 euros 
Rouge 2009: 5 litres                                      : 18 euros 
 
     -Le Magnum sérigraphié aquarelle cave 
          Millésime 2009                                             
Sans coffret                                               : 14 euros 
Coffret carton                                           : 15,50 euros 
Coffret bois                                               : 18,50 euros 
 
     -Vrac (le litre)  
 
Millésime 2009 (rouge)                             : 3,30 euros 
 
 
Emballage perdu vide 32 litres                  : 6 euros 
Emballage perdu vide 22 litres                  : 4,50 euros 
 
 

Ces prix s’entendent TTC départ cave 
 

Conditions d’expéditions : 
En bouteilles : par carton de 6 ou 12 blles 

En vrac : par cubi de 22 ou 32 litres 
 
 

Bon de Commande 

Désignation Prix Quantité Total 
TTC 

    

    

    

    

    

    

    

Total 

Transport 

Total à payer 

 
Règlement à la commande par chèque à établir à 

l’ordre de Sylvain Bruneau 
 
 

Transport gratuit à partir de 120 bouteilles ou 
120 litres en France métropolitaine 

 
 Nouveau : possibilité de commander directement 

avec paiement sécurisé sur le site internet : 
www.cave-bruneau-dupuy.com 



 

AppellationAppellationAppellationAppellation St Nicolas de Bourgueil Contrôlée St Nicolas de Bourgueil Contrôlée St Nicolas de Bourgueil Contrôlée St Nicolas de Bourgueil Contrôlée    

Sylvain BRUNEAU 
Vigneron 

 
14 La Martellière 

37140 St Nicolas de Bourgueil 
 
 
 

Tél. : 02.47.97.75.81 
Fax. : 02.47.97.43.25 

 
 

E-Mail : info@cave-bruneau-dupuy.com 
 

WWW .CAVE-BRUNEAU-DUPUY.COM 
 

 
 

Tarifs TTC Transports  
Mode de calcul: 

 1 col=1 bouteille =1 litre 
 

Pour toute la France métropolitaine : 
 

• Forfait 6/12 cols = 20 € 
• Forfait 13/60 cols = 25 € 
• Forfait 61/119 cols = 30 € 
• A partir de 120 cols = Transport 

gratuit 
 
 
 
 

Afin de mieux vous servir, pensez à 
prévenir de votre passage. 
La cave est ouverte du lundi au samedi. 
 
D’autres informations sur : 

www.cave-bruneau-dupuy.com 
 
 
 

Coordonnées GPS : 
Lat 47.2948938 Lon 0.1377636 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

 
 
 

ADRESSE DE LIVRAISON 
 
 
 
NOM : ..................................................... 
 
PRENOM : ............................................. 
 
ADRESSE : 
.................................................................
.................................................................
................................................................. 
 
TEL : 
.......................................................... 
 
Email : 
..................................................... 
 
DATE DE LIVRAISON SOUHAITEE : 
................................................................. 
 
ADRESSE DE FACTURATION SI DIFFERENTE : 

.................................................................

.................................................................

................................................................. 
 
DATE : .................................................... 
 
SIGNATURE :  


